Liebe Besucherinnen und Besucher
des Rothenburger Weindorfes!

Es freut mich ganz besonders, Sie nun schon zum elften Rothenburger
Weindorf in unserer romantischen Altstadt begriiBen zu dirfen. Vom
14. bis 18. August kénnen Sie hier entspannte Stunden genieBen und sich
bei fachkundigen Weinproben angeregt unterhalten.

Uber 70 Weinsorten schenken die beteiligten Gastronomen mit ihren
Winzern aus. Darunter Qualitatstropfen klassischer frankischer Reben wie
Silvaner und Miiller-Thurgau sowie erlesene Raritdten. Wahre Gaumen-
freuden bereitet auch das kreative Speisenangebot der engagierten
Rothenburger Weindorf-Gastronomen.

Danken mdchte ich allen, die vor und hinter den Kulissen mit lhrem bei-
spielhaften Einsatz zum Gelingen des Rothenburger Weindorfs beitragen.
Wein steht fiir Genuss und Lebensfreude. Ich lade Sie ein: GenieBen Sie
diese Tage auf unserem Weindorf.

Ich freue mich auf lhren Besuch!

lhr

Lo.nto l/;. G
Walter Hartl
Oberblrgermeister

N (Veindorf

Einmal im Jahr verwandelt sich der Griine Markt inmitten der Altstadt in das
Rothenburger Weindorf: Hier prasentieren sich heimische Gastronomen
mit ihren Partnerwinzern und servieren eine groBe Auswahl frankischer
Qualitatsweine sowie alkoholfreie Getranke. Dazu reichen sie ausgewahlte
Spezialitaten der regionalen sowie der internationalen Kiiche - ein will-
kommener Rahmen fiir angeregte Gespréche in sommerlich-entspannter
Atmosphare.

Plutarchs Aphorismus bestdtigt von alters her: Wein zdhlt zu den altesten
Kulturgltern der Menschheit. Sowohl sein Anbau als auch der Weingenuss
sind Uber Jahrtausende bis hin zum heutigen Tag immer weiter entwickelt
worden. In Franken wird nachweislich seit dem 8. Jahrhundert n. Chr. Wein an-
gebaut, Rothenburgs Weintradition reicht zuriick bis in das 13. Jahrhundert.

Den UWein ist unter den Getvéinken

das Schmackhafleste und untev den
Lebensmitteln das Angenefimste.
( Plutoech, 50-125 n. Ghr.)

Zum duBerlichen Erkennungszeichen des Frankenweins ist der Bocksbeutel
geworden - diese typische und weithin bekannte Flaschenform mit flachem
und bauchigem Glaskérper und kurzem Hals. Sie ist seit 1989 sogar durch
die EU geschiitzt und darf nur fir frankische Weine verwendet werden.

Das Weindorf belebt die jahrhundertelange Weinbautradition Rothenburgs
und seines Umlands neu, bereichert um das wundervolle, fast mediterrane
Ambiente des Grlinen Marktes vor der imposanten Silhouette von St. Jakob.

Auszug aus dem
kulinarischen Angebot

Hotel Eisenhut

» Pulled Pork in zwei
verschiedenen Varianten

Hotel Rappen
Rothenburg ob der Tauber

verschiedene herzhafte Pfann-

kuchen-Gerichte, frisch zubereitet » Rosa gebratenes Roastbeef
mit eingelegtem Essiggemdise,
Rucola, Krauterdip und

Focaccia-Brot

Gasthof Rodertor
mit Kartoffelstube

Gerichte rund um die »Tolle Knolle« > Panna Cotta mit

Waldbeerenragout
Hotel Glocke

Deftiges und Zartes aus Wasser,
Feld und Wald

Ratsstube & Italia

Mediterran in Franken - auf
unsere lokalen Weine abgestimmte
italienische Antipasti und
Kulinarisches aus Umbrien

00

Hotel Roter Hahn
» Kdsespatzle mit Rostzwiebeln
» Kaiserschmarrn
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Offnungszeiten:

Mittwoch und Donnerstag von 17 bis 23 Uhr
Freitag von 17 bis 24 Uhr
Samstag von 12 bis 24 Uhr | Sonntag von 12 bis 22 Uhr
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Eine Veranstaltung der Stadt Rothenburg ob der Tauber
und der Rothenburger Weindorf-Gastronomen

Weitere Auskiinfte: Rothenburg Tourismus Service
Marktplatz 2 | 91541 Rothenburg o. d. T. | Tel. +49 9861 404800
info@rothenburg.de | www.rothenburg-tourismus.de

Besuchen Sie uns auf Facebook
Visit us on Facebook
www.fb.com/rothenburg.de

- WIR SIND GENUSSORT
Bayern +* www.100genussorte.bayern
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Die Gastronomen und ihre Partnerwinzer

Alle teilnehmenden
Gastronomen sind auch Teil
der kulinarischen Initiative

GeniefSen ob. dev Teudber

»Wir bewirten unsere Gdste
traditionsverpflichtend seit 1603
mit Fleisch- und Wurstprodukten
aus eigener Herstellung.«
Milodrag Grubisi¢

vom Hotel Rappen
Rothenburg ob der Tauber
Weingut Deppisch, Erlenbach

»Unsere Spezialitdt sind
fantasievolle Gerichte rund um die
Kartoffel. Regionale Zutaten stehen
bei uns hoch im Kurs - so auch
heimischer Wein aus Ulsenheim.«

Bernd Teutscher
vom Gasthof Rodertor
mit Kartoffelstube

Weingut Meier, Ulsenheim

»Handgelesene Steillagenweine,
in groBen Eichenholzfdssern
gereift, sind die Wiirze und

der Reichtum unserer
gewachsenen Kulturlandschaft.«

Albert Thiirauf
vom Hotel Glocke
Weingut Glocke, Rothenburg o. d. T.

www.geniessenobdertauber.de

»Bereits 1890 eréffnete Georg
Andreas Eisenhut eine Weinstube,
um seine Weine zu verkaufen. Der
Weinkultur ist der Eisenhut bis auf den
heutigen Tag verpflichtet geblieben.«
Steffanie Schlag

vom Hotel Eisenhut

Weingut Schloss Sommerhausen
Martin Steinmann e. K., Sommerhausen

»Nusch trank 3 ' Liter Wein in einem
Zug. Der Tradition des beriihmten
Altbiirgermeisters Georg Nusch
folgend stehen wir zusammen mit
unserem Partnerwinzer Max Miiller |
fiir frische, leckere Frankenweine.«
Dieter A. Gallus vom

Hotel Roter Hahn

Weingut Max Miiller |, Volkach

»Wir geben dem Friinkischen
eine italienische Note.«

Marco und Gianluca Moretti
von der Ratsstube - Italia
Weingartner Markelsheim

Weingenuss das ganze Jafve

»GenieBen ob der Tauber« 3er-Weinprobe

mit ausgewahlten »frankischen Versucherlen«
in allen GenégfSen ob- der Taudier - Restaurants
nach Voranmeldung, 20 € pro Person.

GUTE UNTERHALTUNG - WEIN
KULINARIK - BESTE STIMMUNG
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14. bis 18. August 2019
Griner Markt

Rothenburg

ob der Tauber




